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Информация для
абитуриентов

Печь пироги и торты хотя бы
раз в своей жизни пробовала
каждая хозяйка. У кого-то сразу
не получилось ожидаемого ре-
зультата и вся страсть к "конди-
терке" проявляется исключи-
тельно через торговлю. У более
настойчивых и рукодельных раз-
личная выпечка часто появляет-
ся на столе, а у некоторых лю-
бовь к изысканным вкусностям
стала главным хобби в жизни.

Чтобы стать настоящим кон-
дитером, потребуется немало
упорства. При этом необходимо
обладать развитой мелкой мото-
рикой рук. Так как главной осо-
бенностью занятия является

работа, выполненная вручную.
Разбираться во всех использу-
емых продуктах, знать их со-
став, вкусовые качества, знать
секреты в работе с оборудова-

нием. Кроме того, настоящему
мастеру не обойтись без таких
качеств, как художественный
вкус, фантазия и творческий
подход. Только тогда он может
создавать шедевры кулинарии!

С кондитерским творчеством
Вероники Александровны Сви-
ридовой жители нашего района
познакомились посредством
интернета. На ее страничке ста-
ли появляться фотографии с
изысканными тортиками, биск-
витами, рулетами, кексами, эк-
лерами, безе, чизкейками, кап-
кейками, корзиночками и прочи-
ми вкусняшками.

Нам довелось попробовать
эти кулинарные изыски, и, вдох-
новившись бесподобным кре-
мом и изумительным бисквитом,
мы решили рассказать читате-
лям районной газеты о мастер-
стве этой рукодельницы.

Кондитерское дело не основ-
ное у Вероники Александровны.
Она работает методистом Цен-

тра развития образования Куй-
бышевского района, а вот в сво-
бодное время творит на кухне

настоящие шедев-
ры из муки, масла,
сахара и других ку-
линарных ингреди-
ентов.

- Я обожаю гото-
вить. Для меня это и
хобби, и способ от-
дохнуть после рабо-
чего дня, и способ
самовыражения, и,
конечно же, желание
накормить семью
чем-то вкусным, а не
просто пряниками из
магазина. Я люблю
баловать родных
разнообразной вы-
печкой, угощать гос-
тей, - рассказывает
Вероника Александ-
ровна. - Много про-
бую, работаю со вку-
сом, ошибаюсь, и не
скрываю это, посто-
янно пытаюсь идти
вперед и не останав-
ливаться. Кондитер-
ское дело - увлека-
тельное. Оно требу-

ет немалой фантазии, усердия и
творческих замыслов.

Я выросла в семье, где мама
Людмила Михайловна Федотки-
на очень часто баловала нас
разными вкусностями и сладо-
стями. У нас на столе часто
были домашние торты, хворост,
печенье, булочки, леденцы…
Для их кондитерского изготовле-
ния имелось немало формочек
и приспособлений. Я выросла
на этом, и ничего удивительно-
го, что сама начала готовить сво-
им домашним разные кондитер-
ские вкусности. Домашняя вы-
печка никогда не сравнится с по-
купной и по вкусу, и по аромату,
ибо делается из натуральных
продуктов и с особой любовью.

Мое серьезное увлечение кон-
дитерским делом началось два
года назад, когда дети подари-
ли на день рождения набор для
выпечки тортов. Он состоял из
различных инструментов, наса-
док, тарелок… большая короб-
ка всего интересного.

Я и до этого много готовила,
вся выпечка была вкусной, но
скромно оформленной. А с появ-
лением множества приспособ-

лений для украшения, конечно
же, появилось желание попробо-
вать дизайнерски оформлять
свои кексы и тортики. Тем бо-
лее, дети сказали: "Дерзай! У
тебя все получится!" И, как го-
ворится, понеслось…

Однажды зимним вечером
Вероника пошла в гости к своей
подружке с приготовленными
кексами, а она, восхитившись
вкусом и дизайном, предложила
начать делать на этом бизнес.

Быстренько сфотографиро-
вала принесенный презент, вы-
ставила в интернет, и, пока под-

руги пили чай, в течение десяти
минут им позвонили и сделали
первый заказ. С тех пор, по дос-

тоинству оценив предложенный
товар, та позвонившая женщина
стала постоянным клиентом Ве-
роники и дала ей начало моне-
тизации сладкого хобби.

- У меня стали появляться
заказы на выпечку. Они в основ-
ном идут перед выходными или
праздниками. Но, даже если нет
заказов, я все равно нахожусь на
кухне в творческом поиске - го-
товлю для своих домашних. Это
мое увлечение, можно сказать,
каждодневное. Меня полностью
захватил процесс изготовления
вкусняшек. Постоянно пробую
расширять ассортимент. Этому

Сладкое увлечение
У каждого человека есть свой талант, и он проявляется по-разному. Кто-

то хорошо рисует, вышивает, вяжет, шьет, режет по дереву, кто-то до-
бивается успехов в спорте, музыке, танцах, вокале, кто-то может склады-
вать и вычитать в уме большие числа, запомнить большое количество
информации с первого раза.

Поэтому нет людей, совершенно не обладающих талантами. Каждый
может делать что-то лучше, чем другие. Но, для того чтобы раскрыть в
себе уникальные способности, необходимо приложить много усердия.

Постоянно пробовать что-то новое, то, что раньше никогда не делал.
Тогда и сам процесс будет приносить удовольствие. Ведь так приятно,
когда у тебя что-то получается лучше, чем у других. Но это достигается
не только одним лишь желанием, но и упорным трудом.

способствуют интернет с мас-
тер-классами профессионалов
и заказы клиентов. Как правило,
делая заказ, люди обозначают,
что они хотят получить в итоге.
У всех разные запросы, вкусы и

пристрастия. Это стимулирует,
подталкивает развиваться, про-
бовать что-то новое.

Развитие хобби начиналось,
как говорится, с мелкоштучки: кек-
сов, зефира, пироженок, эскимо-
шек. Сделать что-то масштабное,
такое как торт, Вероника боялась.
Мало ли… а вдруг что-то пойдет
не так и вкус изделия не понра-
вится клиентам. Но со временем
поняла - может хорошо сделать и
это. Выполнила первый заказ,
оформила красиво, и клиент ос-
тался очень доволен.

- Теперь после работы семья

просит кушать, а у меня процесс
выпечки: "Не мешайте! Мать тво-
рит!" - смеется Вероника. - Или
ешьте, то что есть, - кексы и пи-
роженки.

И тогда на выручку приходит
дочь Диана. Она у нас умница,
легко может накормить не толь-
ко себя, но и приготовить обед-
ужин на всю семью.

Рассказывая о своем увле-
чении, Вероника особенно де-
лала акцент на качестве про-
дуктов. Она подчеркивала, что
никогда не использует в приго-
товлении кондитерки сомни-
тельный товар. Покупает толь-

ко то, что ей действительно нра-
вится. Она полностью уверена,
что из дешевого масла, муки и
несвежих яиц никогда не полу-

чится добротное изделие.
- Да, мне дорого обходится

сырье для изготовления вкусня-
шек, но оно того стоит. Здесь я
уверена, что не зря провожу вре-
мя на кухне. Все, что готовлю,
обязательно будет вкусным.

Надо отдать должное, Верони-
ка Александровна большое вни-
мание уделяет и оформлению сво-
их заказов. Они получаются не
только вкусные, но и очень кра-
сивые. Для этого у нее есть все
необходимые приспособления:
наборы силиконовых молдов, кон-
дитерские шприцы и инструмен-
ты. А в завершение, "вишенкой на
торте", идут кондитерские под-
ложки, коробочки и ленточки.

Она не считает себя крутым
мастером, постоянно находится
в творческом поиске, просмат-
ривает в интернете онлайн-уро-
ки, и пробует, пробует, пробует
что-то новое. И с каждым разом
ее выпечка получается все
вкуснее и оригинальнее.

- Я пока не вышла на уровень
дизайнерского оформления, - го-
ворит Вероника. - Идеи чаще чер-
паю со стороны, но… Стремление
сделать что-то свое, как говорит-
ся - фирменное, у меня есть.

Недаром в народе говорят,
что талантливый человек талан-
тлив во всем. Помимо кондитер-
ского мастерства Вероника
Александровна хорошо вышива-
ет крестиком, рисует, было вре-
мя, занималась аэродизайном -
это плетение фигур из шариков.
Она пробовала себя в разных

направлениях творчества, и вот
наконец-то нашла призвание в
сладком увлечении.
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